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Petit Jaug

Margaux

Terroir du Clos du Jaugueyron Margaux : 3 ha 91 a

Le Petit Jaug est issu d’une sélection des vins les plus souples,
gourmands, néanmoins suffisamment structurés pour étre
élevés comme les 2 autres grandes cuveées.

Densité de plantation : 8000 pieds /hectare
Type de sols : graveleux et argilo-graveleux
Vendanges manuelles en cagette, tri a la vigne

Dates de récolte : du 2 au 6 octobre 2012
Rendement 2012 : 41 hl/ ha

Vinification : éraflage total mais pas de foulage, pas de levurage
Cuves ciment et inox

Elevage : sur lies fines, en milieu réducteur, pendant 12 mois en
barriques d’un vin, puis 12 mois en cuves ciment

Assemblage : Merlot - Cabernet sauvignon
Mise en bouteille le 28 avril 2015

Taux de sulfites extrémement faibles
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Petit Jaug

Margaux

tTerroir of Clos du Jaugueyron Margaux : 3 ha 91 a
Petit Jaug comes from a selection of the softer, moreisch wines,
thus bobied enough to be aged as the 2 other top cuvees.

Density of plantation : 8000 vines /hectare

Type of soils : gravels and clay-gravels
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Harvest : hand picked into small boxes, sorted in the vines

;WM Dates of crop : from October 2nd to October 6th 2012

CLOS s J AUGUEYRON 2012 Yields : 41 hl/ha
& -
R ’&éﬂ?““.‘_’ : Vinification : full-destemmed but not crushed, no added yeast
. Ciment and stainless steel vats
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Ageing : on fine lees, during 12 months in oak barrels and
another year in ciment vat

Blending : Merlot - Cabernet sauvignon
Bottling on April 28th 2015

Sulphites levels are extremely low
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